
SPALLA CRUDA DI PALASONE (Brè del Gallo)

UOVO POCHE’ CON FONDUTA E TARTUFO NERO

CROSTONI GORGONZOLA, PANCETTA E MIELE

PECORINO ALLA GRIGLIA E LARDO DI MAIALE NERO DI PARMA

CHEESECAKE SALATA ALLA ZUCCA CON FONDUTA DI TALEGGIO E

TIMO

P R I M I  P I A T T I

A N T I P A S T I

Croce Bianca

GNOCCHI DI CASTAGNE CON FINFERLI E PASTA DI STROLGHINO

PROFUMATI AL ROSMARINO

SPAGHETTONI CACIO E PEPE

PLIN DI CARNE AL TARTUFO

RISOTTO ALLO ZAFFERANO CON RAGÙ DI QUAGLIA E IL SUO

FONDO (minimo 2 persone)

ORECCHIETTE CON POMODORINI ‘NDUJA, SALSA AL PARMIGIANO

E CRUMBLE DI TARALLI

S E C O N D I  P I A T T I

BATTUTA DI GARRONESE VENETA (Sartori) PERE, MOUSSE AL

GORGONZOLA E BALSAMICO

PIUMA DI MAIALE (Sartori) CIPOLLA DI TROPEA E SALSA ALLA

SENAPE E MIELE

COSCIA D’ANATRA COTTA A BASSA TEMPERATURA E PATATE

COTTE NEL SUO GRASSO

TRIPPA DI VITELLO ALLA PARMIGIANA

QUAGLIA IN PADELLA CON FUNGHI E CASTAGNE

€  14

€ 15

€ 11

€ 12

€ 12

€ 14

€ 12

€ 16

€ 14

€ 13

€ 15

€ 16

€ 17

€ 14

€ 16

Dolci fatti in casa 6 € 


